0. Vorspeisenteller ™

1. Peperoni
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VORSPEISEN

1. Dakos- Spezialitit aus Kreta ™" " 8,00 €
Basilikum Pesto aut gerdstetem Brot

mit frischen Tomaten, Zwiebeln

und Kase

2. Tsatsiki 6.00 €

speziellem Joghurt, Knoblauch
und frischen Krautern

. Bruschetta mit Lachs "' " 9.00 €
gerostetes Brot mit Kasecreme,
Raucheriachs und frischem Dill

. Oktopus gegrillt ™ 12,00 €
mit Olivendl und Essig, Cherrytomaten
und Blattsalat

. Kretanische Kartoffeln 9.50 €

Ringkartoffeln mit Sahne, Oregano,
Edamer geraspelt und Olivenol

. Rote Beete Carpaccio 9,00 €

mit Ziegenkdse und Walnuss

. Dicke Bohnen 7,90 €

mit Fetakdse und Tomatensol3e

. Knoblauchbrot " 6,00 €

gertstetes Brot mit fischem
Knoblauch und Olivendl

9. Tiropitakia ™" 9,50 €

Schafskase in Blatterteig dazu Tsatsiki
17,00 €

Tsatsiki, Taramas, Paprika, Ktipiti,
Saganaki und Weinblattern

7,00 €
gebratene Peperoni mit Knoblauchsauce

2. Champignons 9,00 €

frische Champignons In der Pfanne zubereitet
mit Zwiebeln, Tomaten und griechischem

Kdse
Alle Gerichte auch als kleine Portion (- 1,00 €)
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13.

14,

15.

16.

17.

23.

24.

Pfannengemiise " 14,00 €

Zucchini und Aubergine paniert mit leicht
Panlermehl und dazu Tsatsiki, Tomaten und Gurken

Garnelenpfanne """ 14,00 €
in Tomatensauce mit frischen Krdutern

und Schafskdse

Sardellenpfanne 10,00 €

leicht paniert mit Zitrone

Zucchinibalichen ™ " 9.00 €

hausgemachte Zucchinibdlichen
mit Joghurt-Dip

Feta Filo """ 9.00 €

Schafskase mit Sesam und Honig
In Blattertelg

Saganaki """ " 9.00 €
panierter gebackener Schafskase
mit Tomaten und Zwiebeln, Brot

Gebackener Feta Fournou™ ™" 9.00 €

Schafskase mit roten Zwiebeln, Tomaten,
Knoblauch, Olivendl, Oregano und griinen Peperoni

SALATE

18.

19.

20.

21.

22.

Hahnchenbrustsalat ™ 15,00 €

gebratene Hahnchenbrust auf bunter Salat-
variation mit Tomaten und Griechischem Kase

Fischsalat 19.00 €

gebratener Lachs, Dorado, Garnelen
und Calamari auf bunter Blattsalatvariation

Bauernsalat mit Cherrytomaten " 13,00 €
groBer gemischter Salat mit Schafskase
und Olivendl-Dressing

2, 13,14, 16

Thunfischsalat 14,00 €

groBer gemischter Salat mit Gurken,
Tomaten, Ei, Schafskase, Zwiebeln und Paprka

14,00 €

Athene-Salat ™"

mit grinem Blattsalat, gerosteten Pilzen,
Walnissen und Kernen, Cherrytomaten,
Olivendl-Dressing und Manouri-Kase
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SUPPE

25. Nihnersuppe - dazu Brot "
26. Tomatensuppe - dazu Brot "

BANDNUDELN

1. 18

27. Bandnudeln mit Gemiise
mit frischen Krautern und Schafskise

29. Bandnudeln mit Lachsfilet '
mit Inscher Kauter-fomatensauce

30. Bandnudeln mit Garnelen "
mit fnischer Krauter-Tomatensauce

31. Nudeln mit Weiweinsauce
mit Paprika, Zwiebeln, Champignons

FISCH

32. Frische Calamares - leicht paniert """
saftig und knusprig in der Pfanne gebraten,

mit gegrilltem Gemuse, Babykartoffeln
und Fischsauce

33. Fischplatte ™
Lachsfilet, Garnelen und Doradofilet

mit gegrilltem Gemuse, Babykartoffeln
und Fischsauce

34. Frisches Doradenfilet - gegrillt "
mit gegrilltem Gemise, Babykartoffeln

und Fischsauce

5. Frisches Lachsfilet- gegrillt ™
mit gegrilltem Gemdiise, Babykartoffeln

und FiIschsauce

6,00 €
6,00 €

15,00 €

20,00 €

20,00 €

17,50 €

22,00 €

26,50 €

23,00 €

23,00 €

ZU ALLEN HAUPTGERICHTEN
REICHEN WIR
EINEN GEMISCHTEN SALAT.

GRIECHISCHE
SPEZIALITATEN

36. Gyros " 17,50 €
saftiges Schweinefleisch mit Tsatsiki

und Pommes frites, frischen Zwiebein,
auf Wunsch mit gebratenen Zwiebein

37. Souflaki vom Filet 19,50 €
zarte Fleischstiicke am Spief3 gegrilit
mit Tomatenreis und Pommes frites

38. Bifteki " 17,00 €
mit Schafskase gefllites Hackfleisch mit

Tomatenreis und Pommes frites

39. Bifteki - pikant i 18,00 €
mit Schafskase gefilltes Hackfleisch mit
pikanter Sauce, Tomaten, Zwiebeln,
Tomatenreis und Pommes frites

40. Leber vom Rind 17.00 €
gegrillte Leber mit gerésteten Zwiebeln,
Tomatenreis und Pommes frites

47. Lammkotelett " 24.00 €
Ofenkartoffel mit Tsatsiki und
gegrilltem Gemuse

41. Schweinefilet " 22.00 €
mit Krauterbutter, Ofenkartoffel mit Tsatsiki

und gegrilltem Gemdse

42. Lammfilet " 26.00 €
mit Krauterbutter, Ofenkartoffel, Tsatsiki
und gegrilltem Gemuse

Alle Gerichte auch als kleine Portion (- 1,00 €)

. 'h‘,."




GEMISCHTE GRILLPLATTEN

43.

44.

4.

46.

.

Hermes-Teller 19.00 €

Gvros, 1 Souflakl, Tomatenrels
und Pommes frites
Gyros-Leber-Teller 18,50 €
mit Tomatenreis und Pommes frites

Mykonos-Teller "

Gyros, 1 Souflaki, 1 Souzouki - gefillt mit
Schafskdse, Tomatenreis und Pommes frites

20,00 €

Grill-Teller ™

Gyros, 1 Souflaki, Lammkotelett, Leber.
1 Souzouki - gefilit mit Schafskase,
Tomatenreis und Pommes frites

22,90 €

Bauern-Teller 19,00 €

Gyros, 1 Souflaki, Leber,
Tomatenreis und Pommes frites

UBERBACKENE GERICHTE

48.

49.

00.

02.

3.

Gyros - iiberbacken “ ' 18,00 €
In Metaxasauce mit Champignons
und Kédse (berbacken, dazu Pommes frites

Souflaki - iiberbacken “ " 20,00 €

in Metaxasauce mit Champignons
und Kéase Uberbacken, dazu Pommes frites

Bifteki - iberbacken “ " 19,00 €

in Metaxasauce mit Champignons
und Kase (berbacken, dazu Pommes frites

Hahnchenbrustfilet - iiberbacken " 18,00 €

In Metaxasauce mit Champignons
und Kdse (berbacken, dazu Pommes frites

Schnitzel - iiberbacken “" 17,50 €

In Metaxasauce mit Champignons
und Kdse Uberbacken, dazu Pommes frites

- T

GERICHTE AUS DEM

PFANNCHEN
54. Akropolis Pfdnnchen “ """ * 18,00 €

029.

00.

Gyros In WeiBweinsauce mit Champignons ‘
und frischen Krautern, verfeinert mit Créme fraiche,

dazu griechisches Brot

Mythos Pfannchen “ """ 19,00 €
Schweinefilet in WeiBwein mit Champignons und

frischen Krautern, verfeinert mit Créme fraiche,

dazu griechisches Brol

Hahnchenbrustfilet™ ' '™ 18,00 €
Hahnchenbrustfilet in WeiBwein mit Champignons

und frischen Krautern, verfeinert mit
Créme fraiche, dazu griechisches Brot

LAMMRAGOUT

7.

08.

29.

Lammragout mit Nudeln* " * 18,00 €
In einer raffinierten Sauce aus eigenem Saft
und Rotwein, mit Rosmarin, frischen Krautern

und Kdse

Lammragout mit dicken Bohnen* """
in einer raffinierten Sauce aus eigenem Saft

und Rotwein, mit Rosmarin, frischen Krautern
und Kdse

18,00 €

Stifado "

Lammfleisch mit reichlich Zwiebeln.
dazu griechisches Brot mit Schafskise

18,00 €

RUMPSTEAK

60. Rumpsteak - gegrillt

61,

29,00 €
Black Angus 250g, gegrillt
mit Gemuse, Ofenkartoffeln und Tsatsiki

Rumpsteak - gegrillt 30,00 €

Black Angus 250g, gegrillt
mit Weinsauce und Babykartoffeln



100. Mythos-Platte fiir 2 Personen " “%¢€ | FUR DIE KLEINEN GASTE

Personen
nsch auch fur mehre!-e | .
g:'ro\:u 9 Souflaki, 2 Souzouki - gefulit mit

102. Kinder Gyros 12,00 €
Schafskise, 2 Hahnchenbrustfilets, mit Pommies frites
2 Stucke Leber, Tomatenreis und Pommes
frites dazu Tsatsiki und gemischter Salat 880 hinder Sounsh 12.08 ¢
Kreta-Platte fiir 2 Personen " 45,00 € 1 FleischspieB mit Pommes frites
101. Krela-
h fir mehrere Personen _ .
gt;lm\:ugssc:u;:;' 2 Souzouki - gefllt mit, 104. Kinder Schnl!zel 10,00 €
Schafékﬁse, 2 Héhnchenbrustﬁlets,Po mit Pommes frites
koteletts, Tomatenreis und Pommes |
fﬁtl-easm?az?l Tsatsiki und gemischter Salat 105. Kinder Nudeln 10.00 €
| mit TomatensoBe
BEILAGEN
Tomatenreis 9,00 €
Babykartoffeln 500 | DESSERT
Pommes frites 9,00 € _ »
Folienkartoffel mit Tsatsiki 6,00 € 107. Griechischer Joghurt * 0,00 €
mit Honig und Walniissen
108. Baclavas " 5.00 €
Blatterteigkuchen
UNSERE KUCHE BESTEHT AUS:
EXTRA NATIVEM OLIVEN OL;
FRISCHEN TOMATEN &

KNOBLAUCH

UNSER SELBSTGEBACKEN ES,
GRIECHISCHES BROT
WIRD TRADITION ELK
TAGLICH FRISCH

Alle Gerichte auch als kleine Portion (- 1,00 €)

Eine Kennzeichnung unserer
Speisen und Getrinke mit allen
Zusatzstoffen und Allergenen halten
unsere Service-Mitarbeiter filr die bereit

"—_\



